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INTRODUCCION 
 

El mosto de cerveza es un líquido dulce que viene de la malta. La clarificación del mosto es un paso vital 
en el proceso de fabricación de la cerveza y se produce antes de la fermentación. La clarificación ocurre 
según sean coaguladas diferentes impurezas (residuos de gluten, malta…) por la acción del calentamiento 
del mosto. De forma más precisa, el ácido tánico de los lúpulos precipitan los diferentes materiales en 
suspensión y hace al mosto transparente.  
 

      
 

PREPARACION DE LAS MUESTRAS Y PLAN EXPERIMENTAL 
 

Dos diferentes dispersiones han sido analizadas (tras volver a la temperatura de la sala): 
�  mosto calentado a 45°C  
�  el mismo mosto calentado a 90°C. 
 
Número de muestras  2  Temperatura de análisis  20°C 
Volumen de análisis  6 ml  Tiempo de análisis  10 minutes 
 
La primera curva obtenida ha sido seleccionada como referencia. El resto de líneas muestran la evolución 
del “back scattered light intensity”  ó intensidad de luz dispersada a 135 ë (%, eje de las Y) sobre la altura 
del tubo (mm, eje de las X) como una función del tiempo (última curva en rojo). 
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Este paso tiene que ser controlado con un alto grado 
de precisión para poder mantener la calidad del 
producto final. 
 
En éstos experimentos, la velocidad de clarificación del 
mosto ha sido comparada al mismo tiempo, después de 
calentar el mosto a diferentes temperaturas, siguiendo 
el proceso con el Turbiscan Classic. 



RESULTADOS 
 

 Los resultados muestran diferentes tipos de variación de la transmisión: 
�  un incremento de la transmisión en el medio de ambas muestras (fig. 1 and 2), 

característico de la precipitación de partículas. Esto corresponde a una clarificación de la dispersión. 
�  un decrecimiento de la transmisión en la parte inferior de ambas muestras (fig. 1 and 

2), que indica partículas precipitadas sedimentando y formando una capa. 
 

         
 
La gráfica de la variación de la transmisión en el medio de ambas muestras en función del tiempo (fig. 3) 
permite una comparación cuantitativa de la velocidad de floculación. 
 

 
Calculando la pendiente de la gráfica en 10 minutos permite la determinación de la velocidad de 
formación del sedimento en función de la temperatura máxima del mosto (Figura 4). 
La precipitación de las partículas en la suspensión por el ácido tánico es 4 veces superior si el mosto es 
calentado a 90°C comparado con el calentamiento a 45°C; es decir, la clarificación es más rápida cuanto 
más sea incrementada la temperatura del mosto. 

 
CONCLUSION 

 

El Turbiscan Classic detecta fenómenos de desestabilización en pocos minutos, y permite una 
comparación cuantitativa de los resultados. 
 


